	東吳高職教學計劃表

	東吳高職
	102
	學年度第
	一
	學期            填表人(任課教師)：
	吳懿庭

	科 目
	烹飪實習(西餐)
	班級
	餐三丙
	同科教師
	 

	每週時數
	4

	教材
	西餐丙級檢定  文野出版社

	教

學

目

標
	1. 認識及了解西餐檢定作業方式
2. 應檢人員須知
3. 材料介紹
4. 度量衡換算
5. 切割法介紹
6. 術科製作

	教

學

大

綱

	1. 西餐基本概論
2. 度量衡.溫度.重量的換算
3. 基本烹飪法及基本高湯
4. 蔬菜、家禽、魚類切割法
5. 301-A~E、302-A~E


	教學方法

評量方法
	1.課堂講解  2.實物介紹  3.分組操作實習  4.實際示範操作

1.繳交實習報告  2.心得報告  3.成品評量

	學生準備事項
	1. 上課隨堂筆記

2. 課前預習



	附註
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