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東吳高職教學計劃表�
�
�
�
東吳高職�
102�
學年度第�
一�
學期            填表人(任課教師)：�
夏婉婷�
�
�
�
科 目�
飲務實務�
班級�
餐飲二乙�
同科教師�
楊隆群�
�
每週時數�
3


小時�
�
�
�
教材�
自編


�
�
�
�
教


學


目


標�
了解各類飲料的類別與特性。


熟悉各式飲料的調製要領。


熟悉酒吧作業特性與經營方式。


養成良好的安全衛生之工作習慣。


啟發並培養學習飲料與調酒的興趣。�
�
�
�
教


學


大


綱


�
了解茶葉的類別與特色。


了解咖啡分類與製造方法。 


了解各式飲料的特性與使用時機。


了解花茶、果粒茶之製作方法與製作原料。


了解各種無酒精飲料的調製方法。


�
�
�
�
教學方法


評量方法�
以P.P.T輔助教材，增加研讀印象。


學生學習後進行團體討論與自我評量，增進學習效果。


每組能以實際操作，完成飲務實務企劃書一份。�
�
�
�
學生準備事項�
學生須養成課前預習之習慣。


學生須事先認識各種飲料。


學生須課前先認識各項調飲之器具。


須修畢飲料調酒課程�
�
�
�
附註�
�
�
�
�






